LA GUINGUETTE D'ANGELE
S'INSTALLE AU CEUR DE LA MAISON BONPOINT

Le 8 juin 2018, la Maison Bonpoint située au 6 rue de Tournon, a Paris,
ouvre ses portes pour la premiere fois a La Guinguette d'Angele et a sa

talentueuse cheffe Angele Ferreux Maeght.

«Enfant, j'allais dans cette boutique si mythique pour choisir des vétements
avec ma meére ; adolescente, avec mes amies, pour réver et y sentir le délicieux
parfum, puis pour tous les cadeaux de naissances et d’anniversaires...

C’est une joie aujourd’hui d'y installer ma cuisine I»

— La Cheffe Angele Ferreux Maeght.
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UN CONCEPT DETOX ET EQUILIBRE

La Guinguette d'Angéle a pour particularité de proposer une nourriture
bienfaisante et simple a base de produits sans gluten, locaux, de saisons, et

majoritairement bio.

UNE CANTINE « CHIC » ET « HEALTHY »
POURTOUTE LA FAMILLE

La cheffe Angele Ferreux Maeght réalise des menus sains et gourmands
en proposant une carte composée de recettes originales : tartine salée,
soupe froide et son pain sans gluten toasté, I'assiette de la Guinguette sans
oublier ses fameux cookies et ses délicieuses tartelettes, le tout agrémenté
par des jus de saison avec un spécial Smoothie Bonpoint (Framboise, lait

végétal, fleur d'oranger).

Et, pour la premiere fois, elle a imaginé des menus adaptés aux enfants.
Chaque jour, un plat différent sera proposé et les plus pressés pourront

repartir avec leur Lunch box.

Une carte ou chaque recette est pensée pour étre équilibrée!

UN CADRE UNIQUE
AU CEUR DE SAINT-GERMAIN DES PRES

Lacheffe Angeles’estjolimentinspirée du cadreetdel’'ambiance de la Maison
Bonpoint, pour accompagner ses menus avec une vaisselle aux couleurs
trés colorés qui rappelle I'univers poétique de la marque. A l'arrivée des
beaux-jours dans le jardin a la francaise, on sort les tables loin des

regards indiscrets.

Un joli moment d'évasion le temps d'un déjeuner ou d'un golter ou

simplement pour une pause gourmande.



LA GUINGUETTE D’ANGELE
Bonpoint — 6 rue de Tournon, 75006 Paris
T. Ol 43 26 14 O6

Du mardi au samedi de ' 1h30O a I7hO0O
Fermeture annuelle du Vendredi 3 Ao(t au 3| Aodt inclus
Reprise ouverture le | Septembre

| OO couverts

—— A PROPOS DE LA GUINGUETTE D’ANGELE
Angele Ferreux Maeght a baigné dans un univers familial passionné de cuisine
et de bons produits. Elle a grandi entre Paris et sa ferme a Grasse. A |'dge
de |5 ans, elle part en Inde a la découverte de |'ayurveda. Puis c'est a San
Francisco puis en Australie que son enthousiasme pour I'agriculture biologique
et le mode de vie "Healthy"” se confirme. Angele décide alors d'entreprendre
une école de naturopathie a Paris, le Cenatho. Elle y découvre notamment la
prévention naturelle par les plantes et les aliments bienfaisants. Paralléelement,
Angele met a profit sa passion et son apprentissage en créant son service
traiteur « healthy » : La Guinguette d’Angeéele, ou elle propose une nourriture

bienfaisante et gourmande a base de produits bio, locaux et sans gluten.

www.laguinguettedangele.com

—— A PROPOS DE BONPOINT
Depuis plus de 40 ans, Bonpoint est la marque francaise référente de
I'enfance avec plus de | 1O boutiques réparties dans 25 pays. Bonpoint est
la seule maison de couture pour enfants, qui se targue d'une confection
unique, soignée et précieuse qui ne trahit rien et cultive I'idée que le
bonheur peut étre trouvé dans les coutures délicates d'une robe ou d'une
broderie réalisée a la main pour I'enchantement du regard. Les designs de

Bonpoint sont réalisés selon le savoir-faire de l'atelier parisien de Bonpoint.

CONTACTS PRESSE :
AGENCE ELAN EDELMAN
Emeline Prioult emeline.prioult@elanedelman.com

Diane de Follin diane.defollin@elanedelman.com

T.09 72 63 5573



